
CHILO DELLA GARFAGNANA
FICHE DE CARACTERISATION

� Synonyme : DA CHILO
� Couleur du fruit: rouge.
� Forme du fruit: irrégularité dans la forme et

la taille du fruit. Côtelage très prononcé. Les   
talweg sont souvent éclatés

� Taille du fruit : de 750 à 1000 g.
� Nombre de loges: plus de 6.
� Maturité : mi-saison 65 à 80 jours.
� Croissance : indéterminé.
� Feuilles : port horizontal, longueur moyen- 
ne  limbe à nervation pennée type normale.

� Hauteur moyenne: ± 1,70 m.
� Origine : Variété originaire d'Italie. Garfa-

gnana est une vallée de Toscane, située aux 
pieds du parc national de l'Appennino Tosco
Emiliano.

� Goût : chair agréable type beefsteak.
�  Productivité : moyenne. 
� Usage culinaire: cuisson, coulis, sauce,

salade. 

� Commentaire: ancienne variété Italienne.
Très peu de graines.
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